Der Weinpass
lhr Uberblick vom Ursprung zum Genuss

‘ Rotwein - Nero d’Avola - Vurria - Italien

Produzent:
Gunther und Klaus di Giovanna

Rebsorte/n:
100% Nero d”Avola, rot, autochton

Herkunftsbezeichnung: DOC Sicilia, Italien
Jahrgang: 2021

Weintyp / Charakteristik:
Trockener, mittelkraftiger bis kraftiger Rotwein mit Lagerpotenzial

Anblick /| Aromen | Geschmack:

Farbe: Intensives Rubinrot mit Purpur Reflexen

Duft: Fein duftend und fruchtbetont, animierend! Amarena-Kir-
schen, Mandel und die dezente Wiirze > von Zartbitterschokolade.
Viele Krauter und Florales > Thymian, Tomatenbléatter, Balsamico
Geschmack: Trocken, fruchtbetont nach Kirschen und frischen
Mandeln, dazu ein Hauch edle Wiirze. Aromatisch, wohl balanciert
> frische dennoch gut eingebundene Saure, reife Tannine > seidige
Textur und recht langem Finale

Fazit: Ein harmonischer und komplexer Wein mit elgantem Korper

Verwendung [ Speisenempfehlung:

GeniefBen Sie diesen nahezu malerischen Nero d” Avola zu Gerichten
mit arabischen Einfluss. Vielleicht eine Tajin, Schmorgerichte aus
Rind und Lamm mit Couscous. Aus der Gemiisekliche harmonieren
kréftige Pastagerichte und stiBwiirziges Gemtise. Im Sommer
servieren Sie ihn ruhig etwas kiithler. Dann kommt die erfrischende
Krauternote gut heraus. Probieren Sie es aus.

Ursprung [ Winzer:

Thr GroB3vater war der Erste in Sambuca in der Region Agrigent, der
einen Weinberg anlegte. Damals schiittelten dariiber noch alle den
Kopf, der Vater fiihrte es dennoch nebenberuflich fort und seine
S6hne Klaus und Gunther brachen friih ihre erfolgreichen beruf-
lichen Téatigkeiten ab, um sich ganz der Winzerkunst widmen zu
kénnen. Thre Region zdhlt heute mit zu den bedeutenden Anbauge-
bieten Siziliens und beide exportieren ihre Weine heute auch in die
Welt. Traditionell pflege sie neben dem Weinanbau auch weiterhin
die Olivenhaine der Familie und produzieren sehr feines Olivendl.
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Sensorische Eindriicke 1 > sehr wenig - 10 > sehr viel:
Fruchtigkeit: 6

StiBegrad: 3

Balance: 8

Lange:5

Intensitat: 5

Komplexitat: 6

Potenzial: bis 2025 beste Trinkreife, und weitere Lagerung bis max. 2
Jahre

Lage / Boden [ Klima:

Weinbergslage Miccina im Bereich Contessa Entelina > 400 bis
500 m U.d.M. mit einer vorwiegenden Ausrichtung nach Nord-Stid
Mittelschwerer Boden, tuffhaltig

Trockenes mediterranes Klima mit groBen Tag-/Nacht Tempera-
turunterschieden, die eine langsame Reifung der Beeren am
Stock begtiinstigen

Anbau [ Ernte:
Kontrolliert biologischer Anbau, EU-Bio zertifiziert
Handarbeit vom Rebschnitt bis zur Ernte

Weinbereitung:

Sanftes Pressen und langer Kontakt mit den Beerenschalen

Garung bei kontrollierter Temperatur im Edelstahl

Reifung 6 Monate im Barrique und Tonneau > grosseres Holzfass 500 1
aus franzosischer Eiche
Produktion: etwa 20.000 Flaschen Genusstemperatur: 12-14°C
Informationen:

Verkehrsbezeichnung: Wein

Inhalt: 0,75 Liter

Alkohol: 13 % vol, Restzucker 16 g/1,, Sdure 54 g/, Bio

Ursprungsland: Italien

Allergene: Enthalt Sulfite

Produzent: Di Giovanna S.R.L., Contrada San Giacomo snc.
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