arteFakt

Jetzt schon an Weihnachten denken!

Oft werden Uberlegungen fiir Geschenke und Gratifikationen zum Fest und Jahresausklang vor sich hergeschoben, da es nicht leicht ist etwas fiir Familien-

mitglieder, Freunde und Bekannte zu finden, die eigentlich schon alles haben. Unsere Probier- und Geschenksets konnten fiir genau diesen Anlass eine

schéne Anregung sein. Bis Weihnachten bieten wir sie zu vergiinstigten Staffelpreisen an. Firmengeschenk oder Sonderwunsch? Jetzt Angebot einholen!

Schreiben Sie uns eine E-Mail an g.v.deylen@artefakt.eu oder rufen Sie uns an unter 04283 981329.

Probier- und Geschenkset
l'arte dell‘ oliva

Native Olivendle Extra aus unserem Sortiment
in 150 ml Design-Kanistern, dazu Olivendl &
Gesundheit-Booklet, Olivendlpdsse und Ge-
schenkkarton.

2er-Set aus verschiedenen Regionen:

pro Set 14,30 € // ab 3 Sets je 13,30 € //

ab 5 Sets je 11,70 €, danach auf Anfrage
4er-Set aus verschiedenen Regionen:

pro Set 25,80 € // ab 3 Sets je 24,30 € //

ab 5 Sets je 22,30 €, danach auf Anfrage
8er-Set aus verschiedenen Regionen:

pro Set 42,80 € // ab 3 Sets je 41,30 € //

ab 5 Sets je 38,90 €, danach auf Anfrage

25 Jahre gereifter
Balsamico

Ein echter Aceto Balsamico Tradizionale

DOP aus Modena ist in jeder Hinsicht ein
Geschenk fiir besondere Anldsse. Mit seiner
Slike und Viskositat aus 25-jahriger Reife

des Traubenmostes wird er nur zum Verfeinern
liber Speisen und Friichte getraufelt,

100 ml Flasche 91,00 € mit Pipette und

im Schmuckkarton

Herbst—= und Winterset I
Thymian, Lorbeer, Rosmarin, Peperoncino pikant

Herbst= und Winterset I1

Rosmarin, Zitrone, Knoblauch, Peperoncino feurig

Schnellstarter-Box

Diese Grundausstattung bietet eine optimale
Einfiihrung in die Welt des Olivendls,

denn sie enthalt zwei unserer sehr beliebten
nativen Bio-Olivendle: Das native Bio-
Olivendl No.3 der Geschwister Librandi

aus Kalabrien und das native Bio-Olivendl
No.11 fruchtig von Josep M. Mallafré aus
Katalonien.

Zusatzlich enthalt es zwei tolle, natirlich
aromatisierte Olivendle, das Basilikum-

und das Zitronen-Olivendl aus Katalonien,
dazu die Pesto-Fibel und das Olivendl

& Gesundheit-Booklet.

4 x 150 ml Kanister 24,90 € // ab 3 Stiick

je 23,40 € // ab 5 Stiick je 21,40 €, danach
auf Anfrage

Bio=Aroma=Set

Im Set enthalten sind unsere natdrlich
aromatisierten Olivendle in den Varianten
Rosmarin, Zitrone, Basilikum und Orange.
Dazu erhalten Sie unsere Kiichen-Fibel in
der Sie Inspirationen fiir Rezepte finden.
pro Set 33,90 € // ab 3 Stiick je 32,40 € //
ab 5 Stiick je 31,40 €, danach auf Anfrage

Salatveredler

Die Geschenkbox fiir die GenielRer, die auf
hochwertige Zutaten fiir ihre Salat-Vinaigrette
nicht verzichten mochten.

Ein selektioniertes Olivendl in edler Glasflasche
kombiniert mit 12 Jahre gereiftem
Bio-Balsamico aus Modena und Mikroplastik
freien Krauter-Salzflocken (Lorbeer

& Zitronenschalen) aus dem Priorat in
Katalonien.

500 ml Olivendl Coratina,

250 ml Sua Maesta — Aceto Balsamico
Biologico, 60 g Zitrone-/Lorbeer-Krauter-
Salzflocken, im Schmuckkarton 42,50 €

Oliventl specials
Zum Verschenken mit 20 g Krautersalzflocken
Zitrone/Lorbeer und Fibel Olivenol
& Gesundheit im Schmuckkarton.
0,5 | Flasche

Mate-Blend — Istrien 29,00 €

0,5 | Flasche

Castiglionese — Abruzzen 25,50 €
0,5 | Flasche

Moraiolo — Umbrien 25,00 €

0,5 | Flasche

Ideal fiir die kalte Jahreszeit, wenn frische Krauter und Friichte rar sind: GenieRen Sie die intensiven Aromen unserer auf natirliche Art aromatisierten

Olivendle. Auch in diesem Jahr haben wir fiir Sie zwei Sets zusammengestellt, ergdnzt durch Rezeptideen, die zeigen, wie einfach und késtlich es ist, auch im

Winter mediterran zu kochen oder hiesige Rezepte mit wertvollen dtherischen Olen zu verfeinern.

Preise pro Set mit je 4 x 250 ml nativ aromatisiertem Bio-Olivendl:
pro Set 33,90 € // ab 3 Stiick je 32,40 € // ab 5 Stiick je 31,40 € // danach auf Anfrage



Probieren Sie auch... arteFakt

Unsere SiiBen Verfiihrer

Mit groBter Sorgfalt ausgewahlte Niisse werden zu feinem Mehl gemahlen und anschlieBend mit dem Nativen Olivendl Extra der Familie Decimi
ausUmbrien zueinercremigen Kostlichkeit verriihrt. Der Geschmack der Nuisse bleibt dabeiwunderbarerhalten,dadie Cremenurdezent gestif3t
wird. Dasiezudem ohne Milch und Gluten hergestellt wird, ist sieauch fiir Menschen mitentsprechenden Unvertraglichkeiten bestens geeignet.

Dank eines besonderen Dampfungsverfahrens, das ohne das Einkochen der Orangen, Clementinen und Zitronen auskommt, gelingt es
den Geschwistern Librandi aus Kalabrien, den naturlichen, aromatischen Fruchtgeschmack der frisch geernteten Friichte in ihrer Marme-
lade zu bewahren. Auf diese Weise bleiben die Aromen, insbesondere die der dtherischen Ole aus der Schale, intensiv erhalten. Gleich-
zeitig verhindert das Verfahren das Karamellisieren des Fruchtzuckers, wodurch die Marmelade eine angenehm leichte SiRe behalt.

Mit Haselnuss & Orange Mit Pistazie & Clementine

Mit unseren ,SifRen Verfihrern“-Sets mit
Prasenttasche kbnnen Sie entweder selbst
in den Genuss der kostlichen Produkte
kommen oder jemand Besonderem eine
Freude bereiten —sei es zum Ehrentag,
Nikolaus oder Weihnachten.
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Wie gewohnt haben Sie auch die

Maoglichkeit, unsere kostlichen Leckereien
einzeln zu erwerben.

Curries von
Cantina.Bexrlin

In Berlin von unserem Netzwerkpartner Julian Hopp
mit der Gewdirzvielfalt Asiens hergestellt —einfach,
schnell und lecker zu Hause mit Kokosmilch, frischem
Gemiise und ggf. etwas Fleisch oder Fisch zuzubereiten.

Unsere Essige//’-s

aus Modena

Fir jede Vinaigrette der richtige Essig. Fullen Sie jetzt Ihre
Vorrate auf oder lernen Sie sie kennen!

Unsexre Qliven

Unsere Arbequina-Oliven aus Katalonien, die normalerweise fiir unser
Olivendl No.11 verwendet werden, eignen sich auch hervorragend als Snack

oder in Salaten, dank ihres aromatischen, leicht nussigen Geschmacks. Die S chon unserxr

Farga-Oliven, ebenfalls aus Katalonien, sind langer am Baum gereift, was . ’ ‘ . \
ihnen ihre dunkle Farbe und einen etwas milderen, aber ebenso kostlichen O l lve n-Pat e PI‘Ob lie I"b ?
Geschmack verleiht. Die sehr groe La Bella-Oliven aus Cerignola sind per-

fekt zum Knabbern und ideal als Tafeloliven fiir die letzten warmen Abende W/

mit einem Glaschen Wein oder gesellige Weihnachtsabende.

Entdecken Sie die Vielfalt unserer Oliven!

Arbequina-Oliven Farga-Oliven La Bella-Oliven Unser Oliven-Paté wird aus den schwarzen Farga-Oliven

aus Katalonien passiert und eignet sich hervorragend als
- ‘ - Brotaufstrich oder Grundlage fiir eine Pasta-Sauce.




